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LA STORIA,
LA NOSTRA

La nostra storia inizia oltre un secolo fa con la
bisnonna Dora, donna visionaria, che
comprende il valore di queste terre affacciate
sul Mediterraneo.

Nel 2000, Michele Sala, insieme alla moglie
Doretta e alle figlie Annamaria e Clara,
decide di creare un'identita univoca per
'azienda, trasformandola in wuna realta
produttiva, e dando vita ai vini a marchio
Tenuta Gorghi Tondi.

Oggi, Annamaria e Clara guidano I'azienda
con passione e rispetto per il territorio,
rendendola un simbolo del vino siciliano di
qualita, radicato nella tradizione e proiettato
verso il futuro.

Una storia di vino e di donne, che continua a
portare avanti la tradizione e ad evolversi con
la stessa dedizione di sempre.
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BENVENUTI IN GORGHI TONDI

Vigneti a perdita d’occhio affacciati sul Mediterraneo, poggiati su terre calcaree
baciate dal sole e dalla costante brezza marina. Tutto intorno macchia
mediterranea, zone palustri e ulivi saraceni.

Questa & Gorghi Tondi, habitat incontaminato di una Sicilia estrema, bellissima e
suggestiva, incastonata all'interno della Riserva naturale Lago Preola e Gorghi
Tondi.

Viverla & un’esperienza che abbraccia cultura del vino, tutela del territorio, bellezza
del paesaggio. Siamo a Mazara del Vallo, a due passi dal centro storico, dalla kasba
e dal museo del Satiro danzante, con la sua gastronomia inconfondibile, fatta di
cous cous e gambero rosso; la costa, con il suo mare cristallino, € meta di
appassionati di surf e kitesurf, nella vicina Puzziteddu, e degli amanti di
archeologia, nei siti delle cave di Cusa e Selinunte. Tutti elementi che rendono la

tenuta una meta imperdibile del turismo di qualita.

Vivere il vino a Gorghi Tondi assume quindi un valore particolare: la cura nel
percorso di visita in cantina e le occasioni di degustazione proposte sono il segno
di un’ospitalita appassionata e attenta alle persone.







LE NOSTRE DEGUSTAZIONI

Da bere col sorriso

Un percorso dedicato per scoprire le molteplici sfaccettature della
moderna wtlcoltura s:c:l:ana, degustando una selez:one di vini Gorghi

e Durata: 1 ora e 30 minuti

I’'azienda con vista
ola e Gorghi Tondi
uidata di cantina e

e Programma della visita: benvenuto e introduzio
sugli specchi d’acqua della riserva naturale Lago
tutelata dal WWEF, a pochi passi dalla cantina, visit
barricaia, degustazione

remeo, Sauvignon
tra-vergine di oliva

¢ In degustazione: Babbio bianco o rosato, frizzante
Blanc | Spassoso, blend rosso con pane locale e olj
Civolia, da cultivar Biancolilla o Nocellara

e Lingue disponibili: italiano o inglese

Costo a persona: 22 €
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LE NOSTRE DEGUSTAZIONI
Sicilia in Bottiglia

Un percorso di degustazione e abbinamenti di territorio attraverso le
etichette da vitigni autoctoni pili versatili e contemporanee della tenuta,
frutto di ricerca e sperimentazione, per apprezzare Uidentita, la vocazione
e la peculiarita della nostra “viticoltura del mare”.

e Durata: 1 ora e 30 minuti

e Programma della visita: Benvenuto e introduzione all’azienda con vista
sugli specchi d’acqua della riserva naturale Lago Preola e Gorghi Tondi
tutelata dal WWEF, a pochi passi dalla cantina, visita guidata di cantina e
barricaia, degustazione.

e In degustazione: Palmares, spumante metodo Martinotti | Midor,
Catarratto | Dume, Frappato | Grillodoro, vendemmia tardiva “muffato” da
Grillo con 4 finger food (Mortadella arancia e mandorle del Salumificio
Artigianale Morselli, Primosale siciliano, Sfincione con pomodoro, cipolla e
acciughe, Dolcino di mandorla)

e Lingue disponibili: italiano o inglese

Costo a persona: 30 €

erererer

GORGHI TONDI






LE NOSTRE DEGUSTAZIONI
SIGNATURE

Un percorso di degustazione tra le etichette piu emblematiche di Gorghi
Tondi, alla scoperta delle migliori selezioni della tenuta di famiglia,
incastonata tra terra e mare. Un’esperienza di assaggio tra le eccellenze
produttive della cantina, attraverso cui riconoscere e apprezzare la storia,
Uidentita, la vocazione e Lunicita del terroir del Val di Mazara.

e Durata: 2 ore

e Programma della visita: benvenuto e introduzione all’azienda con vista
sugli specchi d’acqua della riserva naturale Lago Preola e Gorghi Tondi
tutelata dal WWEF, a pochi passi dalla cantina, visita guidata di cantina e
barricaia, degustazione

¢ |In degustazione: Ziller 47, vino bianco non fortificato | Rajah, Zibibbo |
SorelleSala, Rosso Riserva | Grillodoro, vendemmia tardiva “muffato” da
Grillo abbinati a 4 finger food gourmet (Bruschetta con burrata e acciughe
con Pane nero di Castelvetrano, presidio Slow Food, Crudo di gambero
rosso, con olio Civolia e zest di limone, Parmigiana di melanzane con
scaglie di ricotta salata, Dolce al cioccolato o biscotto di mandorla)

e Lingue disponibili: italiano o inglese

Costo a persona: 45 €
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LE NOSTRE DEGUSTAZIONI

Picnic

Un vero e proprio pic nic all’interno di Tenuta Gorghi Tondi, con tanto di
cestino e coperta, per vivere appieno un’esperienza immersiva nella
natura. Una degustazione in autonomia per assaporare i nostri vini con
vista sui luoghi in cui nascono, crescono e vengono prodotti.

e Durata: 1 ora e 30 minuti
e Pacchetto stagionale*: in primavera ed estate

e Programma della visita: Benvenuto e introduzione all’azienda con vista
sugli specchi d’acqua della riserva naturale Lago Preola e Gorghi Tondi
tutelata dal WWEF, a pochi passi dalla cantina, visita guidata di cantina e
barricaia, degustazione.

e In degustazione: 1 bottiglia a scelta tra i vini Babbio bianco o rosato,
frizzante | Midor, Catarratto | Dume, Frappato | Maremeo, Sauvignon
Blanc | Spassoso, blend rosso con un cestino contente Mortadella arancia
e mandorle del Salumificio Artigianale Morselli, primosale siciliano,
sfincione con pomodoro, cipolla e acciughe, dolcino di mandorla.

e Lingue disponibili: italiano o inglese

Costo a persgnai28=<

*In caso di condizioni climatiche avverse il pacchetto picnic potra essere sostituito con un altro
pacchetto degustazionedivaloretiguale o' stuperiore






LE NOSTRE DEGUSTAZIONI
A pranzo da Gorghi Tondi

Un pranzo di tre portate (antipasto, piatto principale e dolce),
abbinato ai vini di Tenuta Gorghi Tondi, servito in un vero baglio
siciliano, coccolati dalla cucina tipica del territorio e dalle ricette
delle nonne e delle mamme. Un vero e proprio viaggio nel mondo
Gorghi Tondi dedicato ai winelover.

e Durata: 2 ore e 30 minuti

e Programma della visita: benvenuto e introduzione all’azienda con
vista sugli specchi d’acqua della riserva naturale Lago Preola e
Gorghi Tondi tutelata dal WWEF, a pochi passi dalla cantina, visita
guidata di cantina e barricaia, pranzo;

e In degustazione: i piatti e i vini in abbinamento verranno scelti in
accordo con gli ospiti e secondo le specifiche esigenze.

e Lingue disponibili: italiano o inglese

Costo a persona: a partire da 60 €
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UN TERRITORIO UNICO

Scoprire Tenuta Gorghi Tondi significa immergersi in un paesaggio straordinario,
dove natura e viticoltura si fondono in perfetto equilibrio. Tre elementi rendono
questa terra unica:

L'INFLUENZA DEL MARE

| nostri 130 ettari si estendono tra la riserva naturale “Lago Preola e Gorghi Tondi”
e il Mediterraneo, a pochi metri dalla costa. La brezza marina regala ai vini sapidita
e freschezza inconfondibili.

VINI BIOLOGICI, FIGLI DELLA NATURA

| laghi carsici e l'influsso del mare modellano il microclima della zona, creando
I'ambiente ideale per una viticoltura sostenibile. Qui le uve crescono senza sostanze
chimiche, dando vita a vini biologici autentici.

IL PREZIOSO MUFFATO DI SICILIA

Il Grillo, vitigno simbolo, trova qui le condizioni perfette per la “muffa nobile”, la
Botrytis Cinerea, che trasforma le uve surmature nel Grillodoro, I'unico vino muffato
prodotto in Sicilia.




VIENI A SCOPRIRE GORGHI TONDI
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PRENOTA QUI LA
TUA ESPERIENZA*

*per visitare la riserva naturale Lago Preola e Gorghi Tondi, contattare direttamente
il personale qualificato del WWEF Italia, ente preposto alla gestione e tutela dell’'oasi.

SCEGLIERE | CONDIVIDERE | PRENDERSI CURA
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Cantine e Vigneti:
Contrada San Nicola
91026 Mazara del Vallo (TP)

Tel.: +39 0923 719741
Cell.: +39 351 0930988
enoturismo@gorghitondi.it

www.gorghitondi.it




