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GRILLODORO 2021 Botrytis cinerea
Vendemmia tardiva Sicilia DOC - vino biologico
Vino dolce da uve Grillo - Specialita

Al

Il Grillodoro nasce solo nelle annate in cui la natura decide di
concederlo.

E il risultato raro e prezioso dell’attacco spontaneo della Botrytis
cinerea — la cosiddetta muffa nobile — nei vigneti di Grillo affacciati
sul mare, a pochi metri dal Mediterraneo, nella Sicilia sud-
occidentale.

La vendemmia e tardiva, manuale e condotta in piu passaggi tra
fine ottobre e inizio novembre. Ogni grappolo viene selezionato
singolarmente, talvolta acino per acino, in un lavoro paziente che
riduce drasticamente le rese ma consente di preservare equilibrio,
freschezza e precisione aromatica.

Dopo una pressatura soffice, il mosto fermenta in piccoli fermentini
d’acciaio a temperatura controllata. Il vino affina a lungo: prima
sulle fecce fini in acciaio, poi in barrique di rovere francese nuove e
infine in bottiglia. Un percorso che richiede tempo e attenzione, e

che fa del Grillodoro un vino destinato anche a una lunga
evoluzione.

Al naso si esprime con grande finezza, tra fiori d’arancio,
gelsomino, note di sottobosco e un delicato richiamo al miele. Il
sorso & avvolgente ma mai eccessivo, sostenuto da una viva
freschezza e da una chiusura leggermente salina che richiama il
territorio marino da cui proviene.

Un vino raro e identitario, prodotto solo nelle annate favorevoli,
che racconta la versatilita del Grillo e la profonda connessione tra
Tenuta Gorghi Tondi e il suo territorio.
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ati tecnici
e Denominazione: Vendemmia tardiva Sicilia DOC
e Vitigno: Grillo 100%
e Zona di produzione: Mazara del Vallo (TP), Sicilia sud-occidentale
e Altitudine vigneti: circa 25 m s..L.m.
e Sistema di allevamento: Controspalliera con potatura a Guyot
e Vendemmia: Tardiva, manuale, con selezioni successive

¢ Vinificazione: Fermentazione in piccoli fermentini d’acciaio da 500 L a temperatura
controllata

e Certificazione: biologico, IT-BIO-009 / VIVA

e Allergeni: contiene solfiti

« Affinamento:
o 8 mesiin acciaio sulle fecce fini
o 2 anniin barrique di rovere francese nuove
o almeno 6 mesi in bottiglia

e Formato: 500 ml

e Prima annata: 2006

» Annate prodotte: 2006, 2007, 2008, 2010, 2011, 2012, 2014, 2015, 2016, 2017,
2018, 2020, 2021

Dati analitici — Annata 2021
o Titolo alcolometrico: 14,5 % vol
e Zuccheri residui: 146 g/l
« Acidita totale: 6,4 g/l

° pH: 3,3
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e SO:2totale: 125 mg/l
o Bottiglie prodotte: 3.000
Abbinamenti

Ideale con formaggi erborinati e stagionati, eccellente con dolci a base di ricotta, pasta di
mandorla, marzapane e cioccolato. Da provare anche come vino da meditazione o come
regalo per appassionati.

Premi e riconoscimenti principali

Il Grillodoro e stato piu volte premiato dalle principali guide e concorsi nazionali e
internazionali, a conferma della sua unicita stilistica e territoriale. Tra i riconoscimenti piu
significativi:

e Tre Stelle Rosse — Guida Oro “l Vini di Veronelli” (annata 2020, 2025)

e Corona e Corona del Pubblico - ViniBuoni d’ltalia Touring Club Italiano (annata
2020, 2025)

e 100 Migliori Vini di Territorio — Guida VITAE AIS (annata 2020, 2025)

¢ The WineHunter Award - Bollino Oro (annate 2020 e 2018)

e Medaglia d’Argento — Concours Mondial de Bruxelles, vini dolci (annata 2020)
e 93 punti - Decanter World Wine Awards (annata 2020)

e 97 punti — Annuario Luca Maroni, 2° miglior vino dolce d’Italia (annata 2017)

(Elenco completo disponibile su richiesta)
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vigneto del Grillodoro — Botrytis cinerea
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CANTINA
GORGHI TONDI

CONTRADA RAMISELLA

1. Estirpato

2. Nera d'Awola
3. Syrah

4, Merlot

5. Catarratto

&. Frappata

7. Zibibba
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8. Grille

9. Damaschino
10. Cabernet Sauvignon
11. Perricone
12. Nerello Mascalese
13. Pinot Nero

14. Sauvignon Blanc
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