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SorelleSala 2022
Rosso Riserva Sicilia DOC - vino sostenibile
Vino rosso da uve Nero d’Avola prevalenti - vini SIGNATURE

SorelleSala nasce come sintesi e superamento dei due storici
cru rossi della tenuta, Sorante e Segreante. E un vino che
racconta un passaggio generazionale e produttivo, ma anche
un’unione: quella tra due sorelle, due visioni e due vigneti
principali, oggi raccolti in un’unica espressione.

Prodotto da vigneti con eta media superiore ai vent’anni, situati
nella Sicilia sud-occidentale a poca distanza dal mare,
rappresenta un approccio maturo alla viticoltura aziendale. Il
Nero d’Avola, varieta prevalente, dialoga con Syrah e Cabernet
Sauvignon, in un equilibrio che guarda al Mediterraneo ma si
apre a un linguaggio internazionale.

] La fermentazione avviene in acciaio a temperatura controllata,
ORGHI TONDI con una macerazione di circa due settimane sulle bucce. Il vino

- prosegue poi il suo percorso con un affinamento sulle fecce fini
- in acciaio e una lunga maturazione in barrique di rovere francese
b di diverso passaggio, seguita da un ulteriore periodo in bottiglia.
Al naso si esprime con note di frutta rossa e frutti di bosco,
accompagnate da richiami speziati, pepe nero, sfumature
balsamiche e delicate note di tostatura e vaniglia. Al palato &
avvolgente, strutturato, con una trama tannica fitta ma
equilibrata e una persistenza lunga e armonica.

SOR! LLESALA

SSO RISERVA

Vo

Un rosso riserva che interpreta la Sicilia come luogo aperto al
dialogo tra vitigni e culture, mantenendo una chiara identita
mediterranea.

Dati tecnici

e Denominazione: Rosso Riserva Sicilia DOC

e Vitigno: Nero d’Avola prevalente, Syrah e Cabernet Sauvignon

e Zona di produzione: Mazara del Vallo (TP), Sicilia sud-occidentale, Contrada San Nicola
¢ Altitudine vigneti: circa 25 m s.l.m.
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Sistema di allevamento: controspalliera con potatura a Guyot

¢ Vendemmia: prima e seconda decade di settembre

¢ Vinificazione: fermentazione in acciaio a temperatura controllata, macerazione sulle
bucce per circa 14 giorni, affinamento sulle fecce fini per 5 mesi

e Certificazione: VIVA

¢ Allergeni: contiene solfiti

¢ Affinamento:
— 14 mesi in barrique di rovere francese (33% nuove, 33% secondo passaggio, 33% terzo

passaggio)
—almeno 12 mesi in bottiglia

e Formato: 750 m{, e 1,5 L (magnum)
¢ Prima annata: 2020

Dati analitici — Annata 2022

e Titolo alcolometrico: 14,5% vol

e Zuccheri residui: 0 g/l

e Acidita totale: 5,2 g/l

e pH: 3,62

¢ SO2 totale: 64 mg/l

¢ Bottiglie prodotte: 750 ml (12.500) | 1,5 L (300)

Abbinamenti

Carnirosse, arrosti, selvaggina, brasati e taglieri di salumi e formaggi di media stagionatura.
Servire a 16-18 °C.
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